Sabato 18 aprile

e alle 11 - Sala conferenze A

Apertura della rassegna

Ospite d'onore: Andrej Radetti

chef del Silene Agriristorante di Jamiano

dialoga con la giornalista Simonetta Lorigliola

La terra, la terra, la terra, all’infinito Ia terra

e dalle 10 alle 12 - Area cani

Sintonie Cinofile

Laboratori tenuti alle ASD di educazione cinofila "Vita da Cani" e "Ciao Ciao Bau Bau”.
Previa prenotazione

e alle 12.00 - Area degustazione vini

Il racconto del vino e la degustazione

Il Cilento nel calice

Lorenzo Marino, Vignaiolo Special Guest (Agropoli, SA), racconta il suo territorio, cuore
della Campania Felix, attraverso cinque vini da lui prodotti nel pieno rispetto della terra.
Rebechin a cura di Spaccio Pani.

e alle 15.30 - Sala conferenze B

Presentazione di

La terra canta

di Elena Ianni

(L'Orto della Cultura, 2026).

L'autrice dialoga con la giornalista Morena Pinto

e dalle 15 alle 16.30 - Punto di ritrovo Stand 76 (Presentarsi alle 14.45).

Impariamo a riconoscere gli alberi

con Lorenzo Chiara e Matteo Ferfoglia, giardinieri e arboricoltori della cooperativa sociale
Agricola Monte San Pantaleone.

per 10 bambini/e dai 5 ai 10 anni ed accompagnatori/trici.

Previa prenotazione.

e dalle 15 alle 16.30 - Punto di ritrovo Stand 76 (Presentarsi alle 14.45)
Festa nel bosco
Laboratorio di pop-up per adulti (max 10 partecipanti) con Annalisa Metus.

e alle 17.00 - Sala conferenze B

Presentazione di

I fantasmi di Trieste

di Dusan Jelencic

(Bottega Errante Edizioni, 2026).

L'autore dialoga con la giornalista Ilaria Romanzin

e ore 18.00 - Area degustazione vini

Il racconto del vino e la degustazione

Il viaggio della Malvasia

un racconto sulle origini di questo vino, sui luoghi che ha attraversato nei secoli, sulla sua
capacita di essere testimone culturale a tutto tondo. Con i vignaioli Zarko Bukavec
(Prosek/Prosecco TS), Marco Pecorari (San Lorenzo Isontino, GO), Elisabetta Bracco
(Brazzano di Cormons, GO), Eugenio Nicolini (Muggia, TS) e Milos Skabar (Repen, TS).
Rebechin a cura di Spaccio Pani.



Domenica 19 aprile

e dalle 10 alle 12 - Area cani

Sintonie Cinofile

Laboratori tenuti alle ASD di educazione cinofila "Vita da Cani" e "Ciao Ciao Bau Bau”.
Previa prenotazione

e dalle 11 alle 12.30 - punto di ritrovo stand 76
Laboratorio di collage creativo

con Lorenzo Fabbro (Lo Kowalski).

per 10 bambini/e dai 7 ai 13 anni.

Previa prenotazione.

e alle 11.00 - Sala conferenze B

Presentazione di

Tredici ricette per vari disgusti. Vietato vietare

di Luigi Veronelli

(Eleuthera, 1991).

La giornalista Simonetta Lorigliola, caporedattrice della Guida Veronelli, dialoga con Josko
Sirk, La Subida (Cormons).

¢ alle 12 - Area degustazione vini

Il racconto del vino e la degustazione

Cinque idee che cambiarono il mondo del vino italiano

omaggio a Luigi Veronelli nel centenario della nascita attraverso il racconto dei cinque
paradigmi con cui dagli anni Sessanta e stato rivoluzionato il modo di produrre uva e
realizzare vino in Italia.

Con Lorenzo Mocchiutti (Vignai da Duline, Villanova del Judrio, UD), Pier Paolo Rapuzzi
(Ronchi di Cialla, Cialla, UD), Marco Sara (Savorgano del Torre, UD), Tania Stefani e Mitja
Zahar (Zahar, Borst/San Antonio in bosco, TS) e Marco Pecorari (San Lorenzo Isontino,
GO).

Rebechin a cura di Spaccio Pani.

e alle 17.00 - Sala conferenze A

Presentazione di

Trilogia della dissonanza

di Nadia Dalle Vedove

(Scintille by bookabook, 2025).

I’Autrice dialoga con la giornalista Emily Menguzzato.

Intermezzi musicali a cura de La chiave del due (Sara Roversi voce & Tiziano Bole chitarra).



